Restaurant scolaire St Thegonnec _S OCEANE

| GOUT FPARTAGEY PROXIITE |

Semaine 1 du lundi 18 janvier au vendredi 22 janvier 2021

==  Menu montaglnard
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(sauce : fumet, créme, roux, ciboulette)

sauce : pomme, cidre, oignon, fond, roux (sauce : jus, carottes, oignons)
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Compote + biscuit

Fromage frais sucré

X . Mousse au chocolat
Fruit de saison
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« Conformément a I'Article R412-15 du code de la consommation, la cuisine centrale met a disposition un repas sans les 14 allergénes a déclaration obligatoire qui s'integre dans le dispositif déployé par votre établissement.
Merci d'orienter toute personne intéressée vers votre service de restauration pour en bénéficier. »

Pour des raisons d'approvisionnement, Océane de restauration se réserve le droit de modifier certaines composantes du menu et vous remercie de votre compréhension.



