MENUS ST JOSEPH

DU LUNDI 22 AU VENDREDI 26 JANVIER 2024

JOUR MATERNELLES ET PRIMAIRES PRIMAIRES SELF COLLEGES T°C début T°C fin de
4 COMPOSANTS 4 COMPOSANTS 5 COMPOSANTS de service service
MATERNELLES [ PRIMAIRES
Tarte 3 fromages
Tarte 3 fromages Pas d'entrée Quiche lorraine
— N :
% Paella ¥ ¥¥ Paella & Paella ¥ %% 55
=)
- Pomme Tomme noire Tomme noire
Fromage blanc sucré 100g Fromage blanc sucré 100g
Pomme Pomme
Yaourt brassé a la myrtille AEZQ
MATERNELLES [ PRIMAIRES
Salade endives miettes de surimi et mai Salade endives miettes de surimi & et mai
Pas d'entrée Carottes rapées et betteraves rouges Aé Carottes rapées et betteraves rouges A
= » L o o
_ Escalope hachée de veau 3 sauce italienne '+ Escalope hachée de veau™ sauce italienne . Escalope hachée de veau ™ sauce italienne
E Purée mousseline et haricots verts AlEmaitre
< d'hétel Frites Frites
=
Chavroux
Chavroux
Cocktail de fruits au sirop Yaourt aromatisé
Clémentines
Cocktail de fruits au sirop Cocktail de fruits au sirop
MATERNELLES I PRIMAIRES
Paté de campagne
Salade de choux (chou blanc, carottes, dés
- Pas d'entrée d'emmental et dés de blanc de poulet)
Potage de potiron
—_ ¥ wl A, el . A, i
[a) Boeuf en daube a la provencgale ™' 1 Boeuf en daube a la provengale ™=/ Boeuf en daube a la provengale ="
o) Coquillettes aux ceufs et duo de courgettes
w jaunes & vertes Pennes aux ceufs Pennes aux ceufs
L)
Duo de courgettes jaunes & vertes Duo de courgettes jaunes & vertes
Eclair au chocolat
Chanteneige Chanteneige
Fromage blanc aux fruits 100g Fromage blanc aux fruits 100g
Poire
Eclair au chocolat Eclair au chocolat
MATERNELLES | PRIMAIRES
a Menu Healthy Menu Healthy Menu Healthy
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Produit biologique

as

Fait maison

Péche durable

¥ Volaille francaise
r\ Viande de porc francaise
=/ Viande de veau frangaise
£ Pproduits bretons

Appelation d'origine protégée
Haute valeur environnementale
z:::f Viande de beeuf francgaise

*salad'bar



