
PRIMAIRES SELF COLLEGES

4 COMPOSANTS 5 COMPOSANTS

MATERNELLES PRIMAIRES

Salade de risetti au jambon

Pas d'entrée Carottes râpées et céleri rémoulade

Meunière de filets de poisson blanc Meunière de filets de poisson blanc 

Pommes vapeur Pommes vapeur

Gratin de courgettes Gratin de courgettes

Vache qui rit Vache qui rit

Fromage blanc sucré 100g Fromage blanc sucré 100g

Banane Banane

Yaourt brassé aux fruits

MATERNELLES PRIMAIRES

Salade de tomates Salade de tomates

Concombre et maïs Concombre et maïs

Sauté de dinde       sauce forestière Sauté de dinde        sauce forestière

Cœurs de blé Cœurs de blé

Duo de carottes jaunes & oranges Duo de carottes jaunes & oranges

Edam (à la coupe)

Yaourt aromatisé

Pomme Pomme

Liégeois au chocolat

MATERNELLES PRIMAIRES

Menu 100% Menu 100% 

MATERNELLES PRIMAIRES

Pastèque Pastèque

Terrine de campagne Terrine de campagne

Bœuf à la provençale Bœuf à la provençale

Torsades aux œufs Torsades aux œufs

Chou romanesco Chou romanesco

Tartare nature

Fromage blanc sucré aux fruits 100g

Flan vanille nappé au caramel Poire

Flan vanille nappé au caramel

Produit biologique

Fait maison

Pêche durable

Appelation d'origine protégée

Haute valeur environnementale

Viande de bœuf française

Volaille française

Viande de porc française

Viande de veau française

Produits bretons
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Salade de risetti au jambon

Meunière de filets de poisson blanc 

Pommes vapeur et gratin de courgettes

Banane

Torsades aux œufs et chou romanesco

Flan vanille nappé au caramel
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Pas d'entrée

Bœuf à la provençale

Tartare nature
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Menu 100% 
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Pas d'entrée

Sauté de dinde        sauce forestière

Cœurs de blé et duo de carottes jaunes & 

oranges

Edam (à la coupe)

Pomme

MENUS ST JOSEPH
DU LUNDI 13 AU VENDREDI 17 MAI 2024

JOUR
MATERNELLES ET PRIMAIRES T°C début 

de service

T°C fin de 

service4 COMPOSANTS


