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PLAT CHAUD 1

GARNITURE 1

GARNITURE 2

DESSERT 1

DESSERT 2

MORLAIX LYCEE

Semaine du 08/09 au 14/09

© T T MERCREDI D VENDREDI

Salade de pommes
de terre BIO thon
ciboulette tomates
vinaigrette

Tomates BIO
mozzarella nature

|

AB

Concombre ™
bulgare BIO AB

Crépe au fromage m

Melon

Mousse de foie

Friand au fromage m

Carottes rapées

Cervelas
cornichons

Coleslaw au curry

Chipolatas a la Croustillant m Paupiette de veau Croque monsieur Sauté de porcala
Dijonnaise fromager au poivre vert au porc provencale
Carottes HVE . . o
14 Coquillettes HVE Frites au four Salade verte BIO Aﬁ Riz créole BIO Aﬁ
persillées
Purée de pommes . Courgettes ,
P Haricots verts & Purée de carottes
de terre provengale

Blichette de

Petit suisse aux

. . Yaourt aromatisé . Emmental Croc'lait BIO ,qé'
chévre mélange fruits
Flan nappé . . . . lle flottante creme Compote de
PP Fruit frais BIO ,qé' Fruit frais BIO AE’ . P
caramel anglaise pommes HVE
. . L Yaourt velouté aux Dessert lacté .
Fruit frais Liégeois chocolat . Donut's
fruits chocolat

Produit de saison

Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients crus de

saison

AB\' Produit issu de I'agriculture biologique

9@, Fabrication maison

/| Plat contenant du porc

m Repas végétarien

Signes d'ldentification de Qualité et d'Origine (Haute Valeur
Environnementale (HVE), Label Rouge, La Nouvelle Agriculture
(LNA), AOC, aop, Péche durable (MSC))

Ce menu pourra étre modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service I'imposent

(LTCEMIAM!

,k'

Retrouvez I'ensemble des menus sur :
www.clicetmiam.fr

Code a saisir : MORLYCEE22

LE CHEF
ET SON EQUIPE
VOUS SOUHAITENT UN
BON APPETIT !



Convivio

ORS D'C R Pizza au fromage m Duo de Saucissons Salade César Mousseron de canard
Salade de pates mais Salade de pates
ORS D'C R Rillettes cornichons tomates vinaigrette et m Betteraves HVE nature P

PLAT CHAUD 1 NOUVELLE Jamb};)enaerlnla(i)jesauce Merguez sauce tomate AGRI@SE‘IYUEIL_IEEth m
AGRICULTURE iron v

GARNITURE 1

GARNITURE 2

DESSERT 1

DESSERT 2

Produit de saison

Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients crus de

saison

MORLAIX LYCEE

Semaine du 08/09 au 14/09

pesto

scandinave

Marengo de volaille

Tortis

Epinards béchamel

Julienne de légumes a
la creme

Emincé de volaille

Patates douces aux
épices

Ratatouille

Pommes vapeur

Pommes roty

Semoule HVE

Yaourt aromatisé

Mimolette

Camembert

Fromage blanc
aromatisé aux fruits

Far breton aux
pruneaux

Ananas au sirop

Gateau basque

Moelleux ananas

Compote de pommes
HVE

Riz au lait

Beignet aux pommes

Fruit frais

AB\' Produit issu de I'agriculture biologique

““ Plat contenant du porc

m Repas végétarien

(LTCEMTAM

LE CHEF

SIS ET SON EQUIPE

VOUS SOUHAITENT UN

Retrouvez I'ensemble des menus sur :

www.clicetmiam.fr

w Fabrication maison Signes d'ldentification de Qualité et d'Origine (Haute Valeur
Environnementale (HVE), Label Rouge, La Nouvelle Agriculture
(LNA), AOC, aop, Péche durable (MSC))

BON APPETIT !

Code a saisir : MORLYCEE22




Ce menu pourra étre modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service I'imposent



