.

ConvMo
O D U
O D

PLAT CHAUD 1

GARNITURE 1

GARNITURE 2

DESSERT 1

DESSERT 2

Produit de saison
Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients crus de

saison

AB

ﬁf Fabrication maison

MORLAIX LYCEE

Semaine du 08/06 au 14/06

© T T MERCREDI D VENDREDI

R . Concombres bio L Coleslaw BIO au ™
Crépe au fromage m Pasteque nature curry 4B Melon
Mi 5 T
Salami cornichons , itonnée de Quiche lorraine Cake aux olives % . ortnates
légumes HVE vinaigrette
Boulett f . . L
oulettes au boeu . Filet de poulet LNA Poulet paélla LNA ’asagne de r
VBF sauce tomate Gratin savoyard [égumes Plat %
. FR sauce chasseur FR
basilic complet
Peti i Pommes rissolé Ri éll
etits pois AB, Salade verte BIO ommes rissolées iz paélla au Salade verte

Carottes BIO

HVE

chorizo (porc)

Purée de pommes
de terre

Ratatouille

Purée de carottes

Purée de brocolis

Tartare ail et fines
herbes

Brie pointe BIO ,qé'

Tomme noire

Petit moulé

Yaourt sucré BIO ,qé'

Beignet chocolat Dessert lacté . . . . Cake Vanille
ene’ Cocktail de fruits Fruit frais BIO AB" .
noisette chocolat spéculoos
. Fromage blanc A
Yaourt velouté aux Compote de g Creme dessert

fruits

pommes HVE

Paris Brest

aromatisé aux
fruits

chocolat

L% Produit issu de I'agriculture biologique

- Plat contenant du porc

m Repas végétarien

Signes d'ldentification de Qualité et d'Origine (Haute Valeur
Environnementale (HVE), Label Rouge, La Nouvelle Agriculture
(LNA), AOC, aop, Péche durable (MSC))

Ce menu pourra étre modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service I'imposent

(LTCEMIAM!

,k’

Retrouvez I'ensemble des menus sur :

www.clicetmiam.fr

Code a saisir : MORLYCEE22

LE CHEF
ET SON EQUIPE
VOUS SOUHAITENT UN
BON APPETIT !




MORLAIX LYCEE

Semaine du 08/06 au 14/06

Convivio

Péches au thon

Carottes rapées Croisillon au fromage m Rillettes

Steak haché de boeuf
VBF en sauce

Filet de poulet LNA FR Poisson meuniere MSC

e Dos de colin en sauce
vallée d'auge nature

PLAT CHAUD 1

Pommes noisettes

Haricots verts

GARNITURE 1 Pennes Salsa de légumes

Semoule HVE Haricots beurre

GARNITURE 2 Pommes vapeur

Yaourt sucré

DESSERT 1

DESSERT 2

Yaourt sucré

Yaourt aromatisé

Fromage blanc sucré

Fruit frais

Tarte normande

Beignet aux pommes

Tartelette aux fraises

Tarte au chocolat

Fruit frais

Compote de pommes

Péche au sirop

HVE

Produit de saison
Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients crus de
saison

““ Plat contenant du porc

- (LT(EMTAM
[ Feves vesttaren S

Signes d'ldentification de Qualité et d'Origine (Haute Valeur
Environnementale (HVE), Label Rouge, La Nouvelle Agriculture
(LNA), AOC, aop, Péche durable (MSC))

LE CHEF
ET SON EQUIPE

L% Produit issu de I'agriculture biologique

AB

7’6’# Fabrication maison

VOUS SOUHAITENT UN
BON APPETIT !

Retrouvez I'ensemble des menus sur :

www.clicetmiam.fr

Code a saisir : MORLYCEE22

Ce menu pourra étre modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service I'imposent



